
Infoblatt: Neue Verpackungsform – Bag in Box statt Kanister 

Warum wir auf Bag‑in‑Box umstellen 

Unsere fermentierten Produkte reagieren empfindlich auf Sauerstoff. Je weniger Luftkontakt, desto stabiler 

bleibt die Qualität – und desto länger ist das Produkt haltbar. Die neue Bag‑in‑Box-Verpackung bietet hier 

entscheidende Vorteile. 

1. Maximale Produktsicherheit durch Sauerstoffschutz 

• Flexibler Innenbeutel, der sich beim Entnehmen zusammenzieht. 

• Kein Lufteintrag wie beim Kanister. 

• Deutlich bessere Haltbarkeit nach dem Anbruch. 

• Längere Frische und mikrobiologische Stabilität. 

2. Bessere Dosierbarkeit & einfachere Handhabung 

• Integrierter Zapfhahn für kontrolliertes, sauberes Dosieren. 

• Kein Verschütten, kein schweres Heben, kein Umfüllen. 

• Ideal für regelmäßige, und auch kleinere Entnahmemengen. 

3. Weniger Plastik – mehr Nachhaltigkeit 

• Bis zu 70 % weniger Kunststoff als ein Kanister. 

• Recycelbarer Karton, leicht entsorgbarer Innenbeutel. 

• Reduzierter ökologischer Fußabdruck. 

4. Trotz höherem Verpackungsaufwand: Kein Preisaufschlag 

• Höherer Aufwand in Herstellung und Konfektionierung. 

• Keine Preissteigerung für Kunden. 

• Mehr Qualität ohne Mehrkosten. 

5. Umweltfaktor & Transportvorteile 

• Geringeres Gewicht und kompaktere Form. 

• Effizientere Logistik und geringere Transportemissionen. 

• Ressourcenschonende Verpackungslösung. 

Fazit 

Die Bag‑in‑Box bietet klare Vorteile gegenüber dem Kanister: bessere Haltbarkeit, weniger Sauerstoffkontakt, 

komfortable Dosierung, weniger Plastik und ein stabiler Preis trotz höherem Aufwand. Eine moderne, 

nachhaltige und kundenfreundliche Lösung. 

 

 



 


